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Neem een klein stukje 
deeg en kleur deze met 
het bietensap of kleurstof. 
Dit wordt het deeg voor 
het snuitje en oortjes.
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Klop de boter en poeder-
suiker tot een romige 
creme. Voeg het bloem-
mengsel bij de boter-
crème en meng goed 
door elkaar
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Roer de bloem, aardappel-
zetmeel, zout en melk-
poeder door elkaar en zet 
deze kom even apart

1

Als de koekjes uit de oven 
zijn, kun je op de plek van 
de ogen twee chocolade-
balletjes plakken. 

Eet smakelijk!
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Druk de oortjes en snuit 
op het balletje en prik 
twee neusgaatjes en twee 
gaatjes voor de ogen in 
het deeg. Bak de 
varkentjes ongeveer 20 
min. in een voorverwarm-
dde oven van 150 graden 

5

Voor het varkenskopje rol 
je van het lichte deeg 
kleine balletjes. Van het 
roze deeg vorm je een 
klein ovale vorm voor de 
snuit en twee driehoekje 
voor de oren.
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Hoe maak je dit?

125 Gram roomboter of margarine
50  Gram poedersuiker
120 Gram bloem
95 Gram aardappelzetmeel
10 Gram melkpoeder
Paar druppels bietensap
CChocoladeballetjes
Snue zout

Wat heb je nodig?

 Varkenskoekjes


