
Maak een gespleten
tongetje van een
stukje paprika.

Rol nu de slang om een 
stokje.

Snij een strookje van de 
bladerdeeg af en maak 
hier een rolletje van. 
Kneed een puntje voor 
de staart en de kop 
maak je door het einde 
een stukje dubbel te 
vovouwen. 

Van de olijven maak je 
oogjes. Maak een paar 
kleine gaatjes en een 
spleetje bij zijn mond en 
druk de ogen en de tong 
hierin.

4

Bak de slang af in de oven: 
20 minuutjes op 200 
graden.
En: smullen maar!

6

Smeer wat geklopt ei over 
de slang en strooi wat 
geraspte kaas over de 
slang.

Bladerdeeg
Geraspte kaas
Zwarte olijven
Geklopt eitje
Paprika

Hoe maak je dit?

Wat heb je nodig?

Slangen hapjes


