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Smeer nu de botercrème op 
de cupcake en zet het kopje 
erop.
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De oogjes maak je met 
mini stukjes witte en 
zwarte fondant.

Maak met een prikkertje 
twee neusgaatjes.
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Maak eerst het kopje. Met 
de zwarte fondant maak je 
van een bolletje het hoofd. 
Hierna maak je twee kleine 
bolletjes. Deze druk je een 
beetje plat en je hebt twee 
oortjes.
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Als het hele lijf bedekt is, is 
je schaap klaar!

Bijna te mooi om op te 
eten! 
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Nu kun je aan de vacht   
beginnen. Plak de              
marshmallows op het lijf. 
Maak cirkels en begin bij 
een oortje. 
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Hoe maak je dit?

Cupcake  
Mini marshmallows
Fondant in zwart en wit
Botercrème 
(recept zie volgende blad)

Wat heb je nodig?

   Schapentaartje



Klop de boter met een mixer in 5 min op de hoogste stand van de mixer 

lekker romig.

Voeg beetje bij beetje de poedersuiker toe en meng goed door elkaar.

Als het goed gemengd is, kun je de melk toevoegen en eventueel een 

smaakje zoals vanille.

Je kunt de botercrème nu gebruiken om je cupcake te versieren.

2

1

4

3

Hoe maak je dit?

250 Gram zachte boter
375 Gram poedersuiker
1 a 2 Eetlepels melk

Recept voor botercrème 


