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Haal de croissantjes uit de 
oven en met een klein
lepeltje giet je de 
smelchocolade over de 
croissantjes.
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Doe de croissantjes in de 
oven.  Ondertussen ga je 
de smeltchocolade 
smelten door de stukjes 
in een bak boven de pan 
te smelten. Roer totdat 
er geen stukjes meer in 
zizitten.
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Maak van het deeg mooie 
driehoeken. Op de brede 
kant van de driehoek leg je 
een reep chocolade en rol 
de deeg tot aan de punt.
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Smullen maar!
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Strooi hierna de versiersels 
over de croissantjes.
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Hoe maak je dit?

Croissantjes deeg
Chocolade repen
Smeltchocolade
Versiersels

Wat heb je nodig?

 Croissants


