Wat heb je nodig?

« Koekjesdeeg (recept zie pag. 2)
« Bloem

« Glazuur

« Glazuurstiften

. Eetbare versiersels

« Sjabloon huis (zie pag. 3)

Hoe maak je dit?

Strooi wat bloem op een
snijplank en rol de deeg
goed uit totdat het overal
even dik is.

Leg nu de vorm van het
huisje op het deeg en
snijd deze uit het deeg.

Met de glazuurstiften kun
je het huisje nog mooier
maken! Versier het huisje
zoals je zelft wilt.

Nu mag het huisje versierd
worden. Smeer wat
glazuur op het dak en
naast de deur. Strooi er
bijvoorbeeld discodip over-
heen.

zappelin.nl

Het huisje mag de oven in:
ongeveer tien minuten op
180 graden.

Het huisje kun je met het
gat van het deurtje aan
jouw beker klemmen.
Schenk de warme
chocomelk maar in!




.. Recept voor koekjesdeeg

Wat heb je nodig?

« 250 Gram bloem

. 125 Gram poedersuiker
. 125 gram zachte boter
. Zakje vanillesuiker

« Puntje zout

« Twee eierdooiers

Hoe maak je dit?

n Meng de zachte boter en bloem tot een kruimelig deeg.

In een aparte schaal zeef je de poedersuiker en voeg je vanillesuiker, zout
en twee eierdooiers samen.

Voeg deze ingrediénten samen . Ook het deeg. En kneed met je handen
alles tot een grote bal.

Bedek de deegbal met huishoudfolie en laat de bal een half uurtje in de
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ijskast liggen.
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