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|JS MAKEN

WAT HEB JE NODIG

500 gr fruit
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Staafmixer

20 MAAK JE HET
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Breng het water, de
suiker en vanillesuiker in

een pannetje aan de
kook.

Zeef het mengsel
boven een plastic bak
en vul hem met de
fruitpuree. Zet deze
een nacht in de
vriezer.

240 ml water

180 gr suiker

1 zakje vanillesuiker

1 theelepel vanille-aroma
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Zet het vuur laag en
roer tot de suiker is
opgelost. Roer het
vanille-aroma erdoor
en laat het mengsel
afkoelen.

Hak de fruitpuree in
stukjes en mix de
massa nog een keer.
Doe het ijs terug in de

bak en smeer het glad.

Doe het fruit en
suikerwater in een
kom en pureer het
met de staafmixer tot
een mooie, gladde
puree.

Nu kun je er met een
ijslepel mooie bolletjes
uitscheppen. Pimp je
sorbet met slagroom,
vers fruit, een wafeltje
en leuke prikkers
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