Een super feestelijke taart, voor speciale kinderfeestjes.

cake of cakemix

(kijk op het pak voor de ingrediénten)

een potje (aardbeien) jam

een zakje glazuur

versiering: tum tum, aardbei veter, smarties,
suikerbloemen, schuimblokjes etc.

slagroom

papieren parapluutjes

Bak een cake of neem een kant en klare cake en verdeel deze in drie lagen.

Smeer op het onderste plak cake een laagje jam. Dan leg je het tweede
plak cake er weer op en smeer je daar ook een laagje jam op. Sluit de
cake dan af met het derde plak cake.

Leg het zakje glazuur in heet water zodat je dit kan gebruiken om de
bovenkant en zijkanten van de cake mee in te smeren.

Versier de taart (als het glazuur nog zacht is) met de snoepjes. Je kan
allemaal verschillende snoepjes gebruiken. Marry gebruikte bijvoorbeeld
smarties, suikerbloemen, aardbeiveters en smarties.

Als het glazuur hard is geworden kun je de cake voorzichtig op een
mooie schaal leggen en versieren met papieren parapluutjes, kleine
schuimblokjes en wat los snoep.

Snij voor iedereen een plakje van de taart, spuit er een beetje slagroom op

en smullen maar!

Marry van Leeuwen

Als dit niet feestelijk is?!

Als je nog parapluutjes over hebt kun je ze
ook gebruiken voor de drankjes.



