Een super lekker recept met heel veel bananen. De kleine
Axelle is er helemaal gek op!

Benodigdheden

6 bananen

2 eetlepels oerzoet of rietsuiker
citroensap

bruine basterdsuiker

25 gram boter

marsepein plakken

slagroom

Bereiding

Laat het bladerdeeg ontdooien. Prak in de tussentijd 3 bananen fijn en
meng daar de helft van de suiker en wat citroensap door.
Rol het bladerdeeg uit in de springvorm. Zorg dat je ook wat bladerdeeg
op de randen plakt, zodat je een mooi opstaand randje krijgt.
gebruiken.
Verdeel het prutje van geprakte bananen over de bodem.
Snijd de andere 3 bananen in plakjes en verdeel deze over de geprakte
bananen. Zorg dat de plakjes goed dicht op elkaar liggen. Giet er wat
druppeltjes citroensap overheen en strooi daarna de basterdsuiker er op.

Verdeel de boter in klontjes en leg die hier en daar op het bananenlaagje.
Dan kan de taart 30 minuten lekker bakken in de oven (op 180 graden).

Als de taart uit de oven komt kun je hem versieren zoals jij dat wilt.
Leg de plakjes marsepein op je taart en leef je uit met schijfjes banaan

en slagroom.

Smullen maar!

Recept van

Axelle en mama Delphine Eggermont



